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VERANSTALTUNG 

Die CHEF-SACHE ist seit 11 Jahren ein hochkarätiges, erfolgreiches 

Format für Weltklasse-Chefs, Restaurantbetreiber und Dienstleister in der 

Gastronomie. Im Symposium, dem Herzstück der CHEF-SACHE, 

präsentieren die besten Avantgarde Chefs der Welt live auf großer Bühne 

ihre Ideen, Visionen, Innovationen und Ideologien.  

Nun lässt die CHEF-SACHE erstmalig vom 8. bis 9. Juni 2020 in Wien die 

Funken der kulinarischen Inspiration in der MARX HALLE sprühen. Parallel 

und ergänzend hierzu findet das Internationale Weinfestival VieVinum (6. 

bis 8. Juni 2020), ein hochrangiger Branchentreff von Winzern und 

Weinexperten aus aller Welt, statt.   

Maximale Vielfalt für die Besten der Besten: Nicht nur Symposium und 

Materclasses auf den Bühnen lassen die Augen der Fachbesucher in Wien 

erstrahlen, auch Produzenten mit ihren Neuheiten aus dem kulinarischen 

und technischen Bereich machen die CHEF-SACHE zu dem, was sie heute 

ist: eine einzigartige Plattform für Top-Entscheider.    

Küchenchefs, Gastronomen, Hoteliers und Culinary Professionals finden 

hier zudem vielfältige Inspirationen. Nicht zuletzt bietet die CHEF-SACHE 

auch die Möglichkeit zu intensivem Networking in der Branche. 
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SYMPOSIUM 

Große Chefs auf großer Bühne: Hier treffen sich international die Besten 

der Besten und stellen ihre Ideen und Visionen vor. 

 

Motto 2020: „From Farm to Plate“ 

Nachdem sich die technische Avantgarde mit ihren Texturgebern und High-

Tech-Kochgeräten weitgehend vom ursprünglichen Produkt gelöst hatte, 

fand im Zuge der nachfolgenden neuen regionalen Küche eine erneute 

starke Hinwendung zum Produkt statt. Voraussetzung für ein gutes 

Lebensmittel ist ein Mensch, der es versteht, dieses anzubauen, zu 

züchten oder zu fischen. Solche Elite-Produzenten stehen heute teils 

gleichwertig als echte Partner neben dem ambitionierten Küchenchef. Die 

CHEF-SACHE wird sich auf der Bühne einigen Koch-Produzenten-

Netzwerken widmen und den Weg eines Lebensmittels von der Idee, 

dieses zu produzieren, bis zum fertigen Gericht auf dem Teller darstellen. 

Eine Hommage an die ehrliche authentische junge Avantgarde. 

 

STARS LIVE ON STAGE WIEN 2020 

▪ Lukas Mraz, Felix Schellhorn, Philip Rachinger, Healthy Boy Band 

▪ Heinz Reitbauer, Steirereck ***, Wien 

▪ Max Stiegl, Gut Purbach, Purbach 

▪ Billy Wagner, Nobelhart & Schmutzig*, Berlin 

▪ Oliver Peña, Enigma, Barcelona 

▪ Sebastian Frank, Horvath**, Berlin 

▪ Quique Dacosta, Quique Dacosta Restaurante***, Denia, Spanien 

u.v.m. 
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MASTERCLASSES  

Produktpräsentationen, Workshops, Verkostungen und Vorträge für 

Gastronomen. Top-Referenten bieten und vertiefen aktuelle Trendthemen. 

Die Masterclasses finden auf einer Zweitbühne im Bereich der Ausstellung 

statt. 

 

GET-TOGETHER 

Am 08. Juni 2020 findet die Get-together der CHEF-SACHE statt, eine 

zusätzliche Möglichkeit zum Netzwerken. 

Die Party ist im Ticketpreis bereits enthalten. 

 

 

ÖFFNUNGSZEITEN DER CHEF-SACHE 

Montag, 08. Juni 2020: 10 -19 Uhr, anschließend Get-together 

Dienstag, 09. Juni 2020, 10 - 18 Uhr 

 

 

TICKETS  

Tages-Ticket Montag  89 EUR 

ermäßigt 49 EUR* 

Tages-Ticket Dienstag 89 EUR 

    ermäßigt 49 EUR* 

2-Tages-Ticket (Mo/Di) 129 EUR 

ermäßigt 69 EUR* 

 

*Schüler, Studenten und Menschen mit Behinderung 
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Add On Ticket für Fachbesucher VieVinum 54 EUR 

Beinhaltet Zugang zum Get-together am 08 Juni 2020 und zur CHEF-

SACHE am 09. Juni 2020 

Als Nachweis muss das VieVinum Fachbesucher-Ticket vorgezeigt 

werden! 

Gruppenangebot für Schulklassen 

Zutritt für 1 Tag:               275,00 € (10 Schüler + 1 Lehrer) 

                                               525,00 € (20 Schüler + 1 Lehrer) 

 

 

VERANSTALTER 

Ausrichter der Veranstaltung ist die CE Chefs Events GmbH in 

Zusammenarbeit mit der Edition Port Culinaire. Die CE Chefs Events ist ein 

Joint Venture der FLEET Events GmbH und der Messe Stuttgart. Grund 

des Zusammenschlusses war nicht nur das gemeinsame Interesse für die 

Gastronomie, sondern auch durch die Bündelung der Netzwerke und 

Verbindungen zur Industrie und Politik dem Avantgarde Cuisine Festival zu 

neuer Stärke zu verhelfen. Schon bisher umfasste das Programm von  

CHEF-SACHE auch das Thema Wein. Dieses wird in der Kooperation mit 

dem Internationalen Weinfestival VieVinum natürlich in besonderer Weise 

aufgegriffen. 


